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Elsie‘s Fleischplatte mit Hausbrot und Butter   29.- 38.-
Plateau de viandes locaux servie avec pain maison et beurre   
Local meat platter served with Elsie‘s bread and butter

Elsie‘s Käseplatte       29.- 38.-
Assortiment de fromages locaux avec pain maison et beurre    
Local cheese selection served with Elsie‘s bread and butter

Elsie‘s Fleisch- und Käseplatte      38.-
Plateau de viande et de fromage locaux servie avec pain maison et beurre
Local meat and cheese platter served with Elsie‘s bread and butter

Croque Monsieur Walliser Art, mit Coppa und Raclettekäse                    9.-
Croque Monsieur valaisan avec coppa et fromage raclette
Valais style croque monsieur with coppa and raclette cheese

Pastrami Sauerteigbrot (60g) mit Tartarsauce                     19.-
Pain au levain au Pastrami (60g) avec sauce tartare
Pastrami sourdough bread (60g) with tartar sauce

Lachs Toast (60g) mit Meerrettich                    19.-
Pain au levain au saumon (60g) avec raifort
Salmon sourdough bread (60g) with horseradish

Belperknolle Fondue im heissen Stein 29.-
Fondue au fromage de Belp dans une pierre chaude 
Belp cheese fondue in a hot stone

Vorspeisen
Walliser Fendant Suppe  19.-
Soupe au Fendant du Valais
Creamy local white wine soup 

Traditionelles Kalbstartar mit Hausbrot und Butter   35.- 44.-
Tartare de veau traditionel avec pain maison et beurre 
Traditional veal tartare with Elsie‘s bread and butter

Homemade Foie Gras Terrine     32.- 45.-
45g, 90g  



        
Schnecken mit hausgemachter Kräuterbutter    18.- 36.-
Escargots au beurre et herbes maison                                           
Snails with homemade herb butter

Bisonfiletwürfel (120g)                     38.-
Dés de filet de bison (120g)
Cubes of bison fillet (120g) 

Frische Austern – Huîtres fraiches – Fresh oysters    Stück   5.-
Creuses Fines de Clairs N°2  

Swiss Oona Caviar N° 103 Traditionnel 
20g          95.-        
 
Walliser Aprikosen Hummus mit Hausbrot und Kräutersalat      21.- 
Hummus d‘abricots du Valais avec pain maison et salade aux herbes
Valais apricot hummus with Elsie‘s bread and herb salad

Blattsalat, Belper Knolle, Granatapfel, Nüsse, Trüffel-Vinaigrette                        22.- 
Salade verte, boule de Belp, grenade, noix, vinaigrette à la truffe
Lettuce, Belp cheese, pomegranate, nuts, truffle dressing

Hauptgänge  
Carpaccio vom Rind mit Kräutersalat und Passionsfrucht    32.- 
Carpaccio de bœuf avec salade aux herbes et fruit de la passion
Beef carpaccio with herb salad and passion fruit

Schweizer Kalbsbäckchen mit Kartoffelpüree, Gemüse und Aprikosen                 70.- 
Joues de veau suisses, purée de pommes de terre, légumes de saison, et abricots 
Swiss veal cheeks with mashed potatoes, seasonal vegetables and apricots

Elsie‘s Hummer Spaghetti  68.-
Elsie‘s spaghettis au homard 
Elsie‘s lobster spaghetti 

Safranrisotto mit getrockneten Cherrytomaten, Gemüsechips, Parmesan        42.- 
Risotto au safran, tomates cerises séchées, chips de légumes et parmesan
Saffron risotto with dried cherry tomatoes, vegetable chips and Parmesan

Herkunft:
Bison USA 
Coppa IT 
Kalb CH 
Rind CH
Schwein CH  
Schnecken CH 
Fois Gras FR

Austern FR
Kaviar CH
Lachs NOR 
Hummer CAN 
Brot CH

Für Allergene wenden 
Sie sich an den Service

14:00
UNTIL
21:00

*For exclusive desserts 

    ask Elsie   


