ELSIE‘S CHEF TABLE

25+26 Marz / 1+2 April 2024

by Ludas

1. GANG
Wasserbuffel
Knochenmark | Kirschen | Eigelb

2. GANG
Schnecken
Barlauch | Spargel | Morchel

3. GANG
Lamm

Zwiebeln | Rosinen | Couscous

4. GANG
Crépe
Orange | Tonka

Menu CHF 105.00
Meni mit Weinbegleitung CHF 160.00



ELSIE‘S CHEF TABLE

25+26 March / 1+2 April 2024

by Ll

1. COURSE
Water buffalo
Bone marrow | Cherries | Egg yolk

2. COURSE
Snails
Wild garlic | Asparagus | Morel mushroom

3. COURSE
Lamb
Onions | Sultanas | Couscous

4, COURSE
Crépe
Orange | Tonka

Menu CHF 105.00
Menu with wine pairing CHF 160.00



ELSIE‘S CHEF TABLE

25+26 Mars / 1+2 Avril 2024

by Ludas

1. PLAT
Buffle d‘eau
Os a moelle | Cerises | Jaune d‘ceuf

2. PLAT
Escargots
Ail des ours | Asperges | Morille

3. PLAT
Agneau
Oignons | Raisins secs | Couscous

4 PLAT
Mandarine
Chocolat blanc | Cacahuetes

Menu CHF 105.00
Menu avec
accompagnement de vin CHF 160.00




