
Elsie‘s CHef table
11+12 März / 18+19 März 2024

1. gang

Lachs

Meerrettich | Blaubeeren | Blumenkohl

2. gang

Zucchini 

Feta | Granatapfel | Minze  

3. gang

Kalb

Spargel | Bärlauch | Morcheln

 

5. gang

Birne

Karamell | Haselnuss 

 

  

Menü CHF 105.00
Menü mit Weinbegleitung CHF 160.00

by Lukas

ELSIE'S



Elsie‘s CHef table
11+12 March / 18+19 March 2024

1. course

Salmon 

Horseradish | Blueberries | Cauliflower

2. course

Courgette

Feta | Pomegranate | Mint

3. course

Veal

Asparagus | Wild garlic | Morel mushroom

 

5. course

Pear

Caramel | Hazelnut 

 

  

Menu CHF 105.00
Menu with wine pairing CHF 160.00

by Lukas

ELSIE'S



Elsie‘s CHef table
11+12 Mars / 18+19 Mars 2024

1. Plat

Saumon

Raifort | Myrtilles | Choux-fleur

2. Plat

Courgette

Feta | Grenade | Menthe  

3. Plat

Veau

Asperges | Ail des ours | Morilles

 

5. Plat

Poire

Caramel | Noisette 

 

  
Menu CHF 105.00

Menu avec 
accompagnement de vin CHF 160.00

by Lukas

ELSIE'S


